
「和菓子屋」　　　　　　　　　　     　　

新緑の季節がやって来ました。今回は和菓子屋の話です。

京都の和菓子と言えば京菓子が有名ですね。 

京菓子とは正確には高度な技術を持つ専門の職人によって作られるお菓子のこと

で、いわゆる「上菓子」「銘菓」と呼ばれるものです。供物や慶事、茶道などに用いら

れます。 これに対し、饅頭や団子、おはぎなどは日常のおやつ用の菓子として区別

されています。 そして、京都では和菓子屋も用途に合わせて区別されているのです。 

上菓子を買う場合には「上菓子屋」さん、家族で食べるおやつやちょっとしたお土産

などは 「おまん屋」 さんで買うというのが京都人の常識です。 「おまん」 とはお饅頭

のことで、京都では愛着を込めてそう呼んでいます。又、お餅や餅菓子、餅米を使

ったお赤飯なども売っているのが「お餅屋」さんです。京都はこれらの和菓子屋が、

いい具合に点在しています。京都の生活では、これらのお菓子屋さんをうまく使い分

けて、その時々に合わせた菓子を選ぶセンスが必要となってきます。

又、京都の和菓子には季節感を伝えてくれる役目もあります。お正月には鏡餅や小

餅、春のお彼岸にはぼた餅、夏の始まりには水無月、秋にはおはぎ、冬は亥子餅・・・、

これらを店のショーケースで見て春の訪れを感じたり、 夏の支度を気にしたりするの

が京都の暮らしです。

 

ぴらたんニュース
京style

京都にちなんだ
話題をお届けします。 　　

学校の象徴に欠かせない 学校旗

消防団の士気に欠かせない 消防団旗

勝利の証に欠かせない 優勝旗

効果のある PR グッズの定番は オリジナル のぼり旗

イメージ UP 戦略グッズの定番は オリジナル ピンバッジ

印旗 ・ 横断幕　腕章＆タスキ　

神社仏閣幕

地域のお祭りに大活躍する 祭袢天
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